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Sehr geehrte Freundin unserer Weine,
Sehr geehrter Freund unserer Weine,
wir  leben in einer rennenden Zeit und unsere Weine kommen 
nicht mehr mit. Ich komme auch nicht mehr mit. Sie erhalten 
daher diese Liste gerade noch rechtzeitig vor unserer Jahr­
gangspräsentation. 		

Zum einen lag das am ungewöhnlichen Jahrgang 2010, der 
niedrigste Erträge, hohe Mostgewichte und hohe Säurewerte 
in bisher nicht da gewesener Weise vereint. Zum anderen an 
unserem Versuch, diese überwiegend durch den biologischen 
Säureabbau zu regulieren, was zumindest teilweise und mit 
viel Geduld gelang. Der lange Ausbau betont auch Körper und 
Schmelz der Weine was dem 2010er gut ansteht. Jetzt sind 
hervorragende Weine herangereift und wir freuen uns Ihnen 
einen leider kleinen aber feinen Jahrgang 2010 vorstellen 
zu können. Dazu gesellen sich als Neuerscheinung zwei apar­
te Sekte des Jahrgangs 2008 und der besonders geglückte 
Spätburgunder Rotwein von 2009.

Ebenfalls hoffen wir Ihnen zu unserer Jahrgangspräsen­
tation die Bodenkarten der Lage Engelstein vorstellen zu 
können. Diese zeichnet detailliert die wechselnden Boden­
verhältnisse zwischen Löß unterschiedlicher Entkalkungs­
grade und reinem Schiefer nach und macht so die besonderen 
Potentiale dieser Lage sichtbar.

Nicht zeigen können wir Ihnen unsere neue Presse, die sich 
nach der Erprobung im letzten Herbst zur Fertigstellung 
im Herstellerwerk der Firma KVT in Kirchzarten befindet.

Von unserer Baustelle gibt es noch nicht viel zu berich­
ten. Die Erschließungsarbeiten des Kulturamtes sind  
mit einem Jahr Verzögerung im Gange und die Bohrung des 
Wasser- und Abwasserkanals steht unmittelbar bevor.

Aus dem Jahrgang 2009 können wir einige Preise vorweisen. 



So haben wir 2. Plätze bei Best of Riesling und dem 
Fuldaer Spätlese-Reiter-Pokal erzielt, den Ehrenpreis des 
Landrates des Kreises Mayen Koblenz für besondere Leis­
tungen bei der Landesweinprämierung erhalten, gleich­
bleibend hohe Bewertungen bei allen gängigen Weinführern 
von 4/5 Trauben/Sternen (sogar 4,5 beim Feinschmecker)
und die Auszeichnung „Kollektion des Jahres 2011 am Mit­
telrhein“ durch das Internetportal Wein-Plus.		
			 
Die extremen Mengeneinbußen des Jahrgangs 2010 haben 
eine breite Diskussion um die Weinpreise angefacht. Ein 
Kollege meinte kürzlich, als hochbewertetes Weingut sei 
ich unangemessen billig und ich würde dem zu niedrigen 
Preisniveau im Gebiet Vorschub leisten. Ich selbst hatte 
ein bezeichnendes Erlebnis bei der Siegerpräsentation in 
Fulda, wo unsere Fürstenberg Spätlese als zweitplatzierte 
für 9,00 EUR zwischen dem 1. und 3. platzierten Wein zu je 

34,50 EUR geradezu lächerlich billig war. Unser Wein wurde viel 
gelobt, aber war offenkundig zu diesem Preis eine Fälschung 
oder sonst irgendwie suspekt – er wurde schlicht nicht ernst 
genommen. Das war in etwa so, als wäre ein guter Handwerker  
der Provinz mit seiner fein gearbeiteten Ledertasche zwischen 
die Exponate von Hermès und Louis Vuitton geraten. 
Luxusunternehmung statt Landwirtschaft?

Diese Weinwelt ist nicht die meine. Das wurde mir auch bei 
erneuten und sehr freundlichen Gesprächen mit dem VDP 
Mittelrhein bewusst. Weinbau oder Chateau? Winzer oder Event­
manager? Quo vadis? 

Darüber musste ich auch an Ostern nachdenken, wo wir unsere 
Teilnahme an der Großveranstaltung Mittelrheinischer Wein­
frühling im Bopparder Hamm ausgesetzt hatten.  
Was ist ein Ostersonntag mit der Familie wert?



Zweifellos, wir wollen und müssen für unsere Weine einen 
angemessenen Preis erzielen und wir müssen auch insge­
samt wirtschaftlich arbeiten. Aber ich zweifele langsam 
daran, ob es in der Weinwirtschaft zwischen wachsenden 
Glas-Beton-Palästen und Großen Gewächsen die passende 
Nische für uns gibt.

Genug der Fragen! Seien Sie herzlich eingeladen unsere 
Weine zu kosten, denn Ihre Probe ist weiterhin das Maß 
aller Dinge. Im Wein ist Wahrheit und Wunder.
 
Freundliche Grüße aus Oberspay am Rhein,
Florian Weingart    



Unser Weinangebot

Den Fokus unserer Arbeit bildet die Erzeugung von eben­
so filigranen wie komplexen Weinen mit reicher Frucht, feiner 
Würze und tiefgründiger Mineralität.  

2010 werden die Winzer nicht so schnell vergessen. Die ext­
rem kleine Ernte und die ungewöhnliche Kombination hoher 
Säuren mit sehr hohen Mostgewichten. Die besondere Güte 
des Jahrgangs verdanken wir dabei insbesondere dem beschei­
denen Fruchtansatz und den kleinbeerigen Trauben. Edelsüß 
ist 2010 bisher das Maß aller Dinge im neuen Jahrtausend 
und wird diesen Jahrgang noch leuchten lassen, wenn der 
Schmerz des momentanen Ertragsausfalls abgeklungen und 
vergessen ist.

Wein ist ein lebendiges Getränk dessen Feinheiten wir durch den 
Verzicht auf Klärschönungen erhalten wollen. Konstante niedri­
ge Lagertemperaturen bei nicht zu niedriger Luftfeuchte sind 
optimal: Den Wein unbedingt vor Hitze und Frost schützen.  



Trocken JAHRGANG 2010 AB 20. MAI ERHÄLTLICH

1		  2008
		  Mittelrhein	 4,75 EUR
		  Riesling Qualitätswein  	 5,25 EUR
 		  „wieder etwas anders“: feinwürzig, 
 		  harmonisch herangereift

2/1	 2008
	 Mittelrhein	 5,50 EUR
	 Riesling Kabinett 	 6,00 EUR
	 ein feiner 2008er  
 	 mineralisch, feinfruchtig, klassisch 

2/2	 2010
	 Schloß Fürstenberg	 6,00 EUR
	 Riesling Kabinett 	 6,50 EUR
	 kräftige mineralische Struktur,  
	 gute Harmonie

3 	 2010
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 10,00 EUR
	 Riesling Spätlese	 10,50 EUR
	 cremige Fülle und Reife, Tiefe 
	 und Komplexität, Kraft 

Preis inkl. Versandkosten



Halbtrocken-Feinherb

4	 2010
	 Mittelrhein	 5,00 EUR 
	 Riesling Qualitätswein 	 5,50 EUR
 	 feine, langanhaltende Frucht
 	
5	 2010
	 Schloß Fürstenberg	 6,00 EUR
	 Riesling Kabinett	 6,50 EUR
 	 leicht und vital, herzhaft,  
 	 feine Süße

6/1 	 2010
 	 Bopparder Hamm	 8,00 EUR
	 Riesling Spätlese 	 8,50 EUR
 	 aparter Duft, schlank und spritzig 
 	 mit viel Länge und Nachhall

6/2 	 2010
 	 Bopparder Hamm Feuerlay	 10,00 EUR
	 Riesling Spätlese 	 10,50 EUR
 	 typische Würze und Mineralität, 
 	 harmonische Restsüße mit feinem Säurespiel 

Preis inkl. Versandkosten
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Fruchtig-Süß

Preis inkl. Versandkosten

8	 2010
	 Schloß Fürstenberg	 6,00 EUR
 	 Riesling Kabinett   	 6,50 EUR
 	 beste „Moselart“, vibrierende Spannung von 
 	 Leichtigkeit, Süße und Säure 

9/1	 2009
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 10,00 EUR
 	 Riesling Spätlese   	 10,50 EUR
 	 oppulent, reiche reif-tropische Frucht 

9/2	 2010
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 10,00 EUR
 	 Riesling Spätlese  	 10,50 EUR
 	 ein Schiefer-Fruchtsorbet

9/3	 2010
	 Spay	 11,00 EUR
 	 Riesling Spätlese 	 11,50 EUR
 	 das Wunder von Spay

9/4	 2010
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 11,00 EUR
 	 Riesling Spätlese 	 11,50 EUR
 	 üppige, reife, ausladende Frucht, 
 	 dabei herrlich klar 
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9/5	 2010
	 Bopparder Hamm Engelstein	 11,00 EUR
 	 Riesling Spätlese 	 11,50 EUR
 	 extrem klares Exponat des Jahrgangs, 
 	 Frucht-Säure-Explosion 

9/6	 2010
	 Bopparder Hamm Engelstein	 12,00 EUR
 	 Riesling Spätlese * 	 12,50 EUR
 	 rauchig, würzig, konzentrierter Schiefer 
 	 zarte Botrytis-Cremigkeit umspielt die 	  
	 feine Säure
 

 
 



Edelsüß-Essenzen

10/1	 2009 	 0,375l
	 Bopparder Hamm	 16,00 EUR
	 Riesling Auslese	 16,50 EUR
 	 hochfeine Auslese im Stil von 2007,
 	 noch konzentrierter, genauso fein 

10/2	 2010 	 0,375l
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 25,00 EUR
	 Riesling Auslese	 25,50 EUR
 	 148 Grad Oechsle
 	 die Spätlesen aus 2010 strapazieren schon 
 	 die Grenzen ihrer Kategorie aber diese 
 	 Auslese übertrifft noch weit die 2006er 
 	 Auslese
 

12	 2010 	 0,375l
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 55,00 EUR
	 Riesling Beerenauslese 	 55,50 EUR
 	 167 Grad Oechsle
 	 strahlende Klarheit und Konzentration
 	 unsere beste Beerenauslese bisher

13	 2010 	 0,375l
	 Bopparder Hamm Engelstein	 75,00 EUR
 	 Riesling Trockenbeerenauslese 	 75,50 EUR
 	 192 Grad Oechsle
 	 Eisweinartige Brillianz und Strahlkraft
 	 dazu Fruchtkonzentration und Extraktfülle
 	 der Trockenbeerenauslese,
 	 das erleben wir vielleicht nicht wieder

Preis inkl. Versandkosten
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Riesling Brand

RotweinRiesling Sekte

Weißherbst

S1	 2008
	 Mittelrhein Riesling  Sekt Brut nature	 9,50 EUR
	 ohne Dosage, kein Restzucker, 	 10,00 EUR
 	 kompromisslos trocken, total stimmig  	
 	 20 Monate Hefelager

S2	 2008
	 Mittelrhein Riesling  Sekt trocken	 9,50 EUR
	 ... als Alternative zum Ultra-Brut:	 10,00 EUR
 	 herrlich erfrischend mit einem Hauch Süße 
	 20 Monate Hefelager
 			 
 
W	 2010
	 Spay Spätburgunder Weißherbst 	 6,00 EUR
	 Kabinett trocken , feiner Spätburgunder-	 6,50 EUR
 	 und Hefeduft, leicht und elegant trocken

R	 2009
	 Spay Spätburgunder Spätlese	 13,00 EUR
 	 Rotwein trocken	 13,50 EUR
 	 allerfeinste Alliteration, sehr dicht und gut 				 
	 strukturiert, harmonischer Holzeinfluß, feine 				
	 Spätburgunderfrucht, festes Tannin, 16 Monate 				
	 Barriquereife, frühzeitig dekantieren

T	 Riesling Trester aus unseren	 11,00 EUR
 	 besten Trestern, 2 Jahre gereift	 11,50 EUR
 	  Brennerei P. Bahles, Kaub am Rhein 

H	 Riesling Hefebrand	 11,00 EUR
 	 aus unserer Feinhefe gebrannt	 11,50 EUR
 	 4 Jahre gereift
	 Brennerei P. Bahles, Kaub am Rhein

 	



Öffnungszeiten und Formalien

Wir haben für Weinprobe und Verkauf geöffnet montags 
bis samstags von 9.00–19.00 Uhr. Vom 24.12. bis zum 1.1. 
haben wir Betriebsferien.  
Unsere Preise beziehen sich, soweit nicht anders ange­
geben, auf 0,75l Flaschen, inklusive Mwst. und Verpackung. 
Der jeweils obere Preis gilt bei Abholung ab Hof. Der 
untere Preis gilt bei Versand von mindestens 12 Flaschen 
innerhalb Deutschlands und schließt Frachtkosten und 
Transportverpackung mit ein. Bitte berücksichtigen Sie bei 
Versandbestellungen die Kartoneinheiten (12 und 6 Flaschen), 
die wir selbstverständlich auch sortiert bestücken können.  
Gerne verpacken und versenden wir in Ihrem Auftrag 
Präsente.  

Wir erbitten die Begleichung von Rechnungen binnen  
30 Tagen ohne Abzug. Lieferung an Neukunden gegen Vor­
auskasse oder Nachnahme.
	



„De Schiefer un' de Dung, 
die spürt man auf der Zung.“ 

Moselweisheit

Weingut Weingart	 Tel 0 26 28. 87 35
Mainzer Straße 32	 Fax 0 26 28. 28 35
56322 Spay am Rhein	 mail@ weingut-weingart.de
	 www.weingut-weingart.de

Sparkasse Koblenz	 BLZ 570 501 20 
	 Kto 15 00 35 85



Weingut Weingart 
Mainzer Straße 32 
56322 Spay am Rhein

Tel 0 26 28. 87 35 
Fax 0 26 28. 28 35

mail@ weingut-weingart.de 
www.weingut-weingart.de


