


Herzliche Einladung zur Jahrgangspräsentation

  17.- 20. Mai 2013 (Pfingsten)  

11.00 bis 20.00 Uhr



Sehr geehrte Freundin unserer Weine,
Sehr geehrter Freund unserer Weine,

laut Wetteraufzeichnung der Weinbauberatung in Bad Kreuznach lag der 
März mit 2,2 Grad Durchschnittstemperatur über 4 Grad unter dem Mit­
telwert der Jahre seit 1990. Er war sogar 6,1 Grad kälter als der 
März des Vorjahres. Auf einen der wärmsten Märzmonate folgte so di­
rekt einer der kältesten seit Beginn der Wetteraufzeichnungen. 	

Trotz Eis und Schneefall im März, mir wärmte er das Herz! Endlich 
trudelte die letzte Genehmigung für unser Bauvorhaben ein, und wir 
konnten noch im April den ersten Bauabschnitt unserer Betriebsaus­
siedlung beauftragen. Wir hoffen, das Wohnhaus und den Rohbau unseres 
Kellergebäudes in diesem Jahr fertigzustellen. Mit gut 4 Jahren 
Verspätung ! Ein Lebenstraum geht doch noch in Erfüllung.   

Die Entwicklung der Weine des 2012er Jahrgangs war langsamer als die 
der 2011er, auch wegen der tiefen Temperaturen im Keller. Die späte 
Lese, gesundes Lesegut ohne jede Edelfäule und eine wohldosierte Säure 
verlangten nach einem längeren Hefelager. Die Abfüllung erfolgte erst 
in der 2. Aprilhälfte, sodass die Weine gerade eben zur Jahrgangs­
präsentation bereit sind. Dieses Weinangebot erreicht Sie also spät. 
Sie sind es ja schon von uns gewöhnt, hoffe ich. Wir möchten immer nur 

die bestmögliche Qualität zum richtigen Zeitpunkt auf die Flasche 
bringen. Ich bin jedenfalls begeistert von diesem Jahrgang klassi­
scher Riesling Tugenden: Feine und hochfeine Frucht, mineralische 
Frische und auch kein Mangel an Konzentration – eine perfekte Ergän­
zung zu den üppigeren 2011ern. Sie wissen, dass ich nicht lobe,  
wo es nichts zu loben gibt. Ein bisschen mehr Euphorie als gewöhnlich 
bitte ich zu entschuldigen. 

In diesem Jahr finden Sie an dieser Stelle keine meiner jährlichen 
Beobachtungen zur Weinwirtschaft. Ich habe stattdessen den kalten 
Winter genutzt und mir Zeit genommen, eine Schrift über Weinkultur zu 
verfassen, um meine Vorstellungen einmal ganz systematisch darzule­
gen. Der Umfang der Schrift ist von anfangs geplanten 35 Seiten je­
doch auf annähernd 100 Seiten gewachsen, aus der Broschüre ein klei­
nes Buch geworden. Wegen dieses Umfanges war es leider nicht möglich, 
die Schrift bereits im Frühjahr vollständig fertigzustellen und sie 
Ihnen, wie ursprünglich geplant, bereits heute anzubieten. Ich hoffe, 
das Buch in diesem Jahr vorstellen zu können, und plane es sowohl in 
gedruckter Form, als auch digital, anzubieten. Der Titel: „Eine Ethik 
des Weins – Entwurf einer Idee anarchistisch-authentischer Weinkultur 



Querterrassen Bopparder Hamm Engelstein April 2013  



geprägt vom deutschen Naturweingedanken." Der Inhalt ist mindes­
tens so spannend wie der Titel sperrig. Er wird zweifellos Ihre 
Sicht auf den Wein und die Weinwelt revolutionieren! ;-) 
 
Im letzten Jahr konnten wir durch einen Tausch mit meinem Kollegen 
Volk den Grundbesitz an unserem neuen Weingutsstandort weiter arron­
dieren. Die in der kleinen Flurbereinigung Boppard-Spay-Ellingsweg 
als Querterrasse angelegte Parzelle haben wir noch einmal komplett 
auf schmalere Fahrgassen umbauen lassen, und nun mit gut 2400 Ries­
lingreben bepflanzt. Die Parzelle bekommt eine fest installierte Bewäs­
serung und ist die erste querterrassierte Rebfläche in der Bopparder 
Gemarkung. Auf die weinbaulichen Erfahrungen mit diesem System,  
das längere Tradition vor allem in der Schweiz, im portugiesischen 
Dourotal und in Baden am Kaiserstuhl hat, sind wir sehr gespannt. 

Vor einigen Wochen habe ich in unseren Engelstein-Terrassen „am 
Weißen Wacke" einen historischen Fund gemacht. Über den Winter war 
die Ecke einer kleinen Trockenmauer eingestürzt, und unter den 
Schiefertrümmern befand sich der auf Seite 11 abgebildete Grenz­
stein aus Basalt. Anhand der Initialen „E“ und „b“ und des Abtsstabes 

in der Mitte ließ sich der Grenzstein mit Hilfe eines Experten dem Rhein­
gauer Kloster Eberbach und dem späten 16. Jahrhundert zuordnen. Kloster 
Eberbach, nach dem Oxford Weinlexikon „bis auf den heutigen Tag das in­
offizielle Hauptquartier des deutschen Weinbaus“ hatte umfangreichen 
Weinbergsbesitz in Boppard und auch in Spay. Wenn der Stein auch in zwei­
ter Verwendung vermutlich im 19. Jhd. als Mauerstein zweckentfremdet 
worden war, so stammt er doch zweifellos aus der Nähe und belegt diesen 
historischen Sachverhalt anschaulich. 

Zur Probe unserer Weine, anlässlich unserer Jahrgangspräsentation an 
Pfingsten oder zu einer anderen Gelegenheit laden wir Sie herzlich ein. 
Gerne senden wir Ihnen auch ein individuelles Probepaket! Bestellungen 
nehmen wir ab sofort entgegen. Meine Frau bat mich, Ihnen mitzuteilen, 
dass die Bearbeitung des Versandes erst nach dem 20. Mai erfolgen kann, 
und es erfahrungsgemäß etwa 4 Wochen dauert, alle Bestellungen zu be­
wältigen. Wir bemühen uns, Ihnen die Weine sorgfältig und so schnell wie 
möglich zuzustellen. Ich verbleibe einstweilen mit den besten Grüßen 
aus Oberspay am Rhein,  
 
Ihr Florian Weingart



Unser Weinangebot

Den Fokus unserer Arbeit bildet die Erzeugung von ebenso filigranen  
wie komplexen Weinen mit reicher Frucht, feiner Würze und tiefgründi­
ger Mineralität.  

2012 erbrachte absolut gesundes Lesegut bis in den November hinein. 
Somit waren keine edelsüßen Spezialitäten möglich. Andererseits bril­
liert der Jahrgang mit filigraner Eleganz, feiner Frucht und struktu­
rierender aber harmonischer Säure. Er bildet so eine schöne Ergänzung 
zu den kräftigen feinherben und restsüßen 2011er Spätlesen. Wir haben 
uns bewusst viel Zeit gelassen für den Ausbau eines Jahrgangs, der in 
seinem bescheideneren Auftreten stark unterbewertet werden wird. Ich 
persönlich sehe ihn mit unter den vier besten der vergangenen 10 Jahre 
(mit 2011, 2009 und 2005).

Wein ist ein lebendiges Getränk dessen Feinheiten wir durch den Ver­
zicht auf Klärschönungen erhalten wollen. Konstante niedrige Lagertem­
peraturen bei nicht zu niedriger Luftfeuchte sind optimal: Den Wein 
unbedingt vor Hitze und Frost schützen.

 	

Bopparder Hamm mit Blick in Richtung Spay



Qualitätswein und Kabinett JAHRGANG 2012 AB 17. Mai ERHÄLTLICH

1	 2012
	 Mittelrhein 	 6,00 EUR 
	 Riesling Qualitätswein halbtrocken  	 6,50 EUR
 	 geschmacklich fast trocken, erfrischende  
	 Fruchtigkeit

2	 2012
	 Mathias Weingarten	 6,50 EUR
	 Riesling Kabinett trocken 	 7,00 EUR
 	 typische, mineralisch feste Struktur
 	 herzhaft, fruchtig und trocken

3	 2012
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 7,00 EUR
	 Riesling Kabinett	 7,50 EUR
	 wunderbar harmonischer, restsüßer Kabinett 
	 so elegant, so fein

4	 2012
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 7,50 EUR
	 Riesling Kabinett trocken	 8,00 EUR
	 ausgeprägte Frucht und mineralische Spritzigkeit
 	 schöner langer Nachhall, idealtypischer Kabinett,
 	 schlägt den 2011er, viel schöner geht es nicht!

5	 2012
	 Bopparder Hamm Engelstein	 7,50 EUR
	 Riesling Kabinett feinherb	 8,00 EUR
	 noch präsenter Spontangärcharakter, komplex, 
 	 fruchtig, lang, lebendige Säurestruktur

6	 2012
	 Bopparder Hamm Engelstein	 8,00 EUR
	 Riesling Kabinett	 8,50 EUR
	 aparter Blütenduft, spannungsgeladen 
	 zwischen Säure und Süße, Engel und Stein 

Preis inkl. Versandkosten



Spätlese

7 	 2012
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 8,50 EUR
	 Riesling Spätlese trocken 	 9,00 EUR	
	 gute Substanz und Länge, kräftige Würze 
 	 braucht Zeit und Luft, am besten dekantieren

8 	 2012
 	 Spay	 9,00 EUR
	 Riesling Spätlese feinherb	 9,50 EUR
	 Spätlese-Schmelz und filigran akzentuierter Charakter 

9	 2011
	 Mittelrhein	 9,00 EUR
 	 Riesling Spätlese	 9,50 EUR
	 der fruchtige Kern des Schiefergebirges!  

10	 2011
	 Bopparder Hamm 	 9,00 EUR
 	 Riesling Spätlese feinherb	 9,50 EUR
 	 fein herangereift, elegant,
 	  mit guter Mineralität und Säurestruktur

11	 2012
	 Bopparder Hamm Engelstein 	 9,50 EUR
 	 Riesling Spätlese	 10,00 EUR
 	 extrem kompakt und ambivalent, hat anarchis- 

tische Züge, Gärungsverweigerer, schwer  
zu beschreiben (auch nach reichlicher Probe)  
trotzdem 100%ige Empfehlung

12	 2012
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 10,00 EUR
 	 Riesling Spätlese	 10,50 EUR
 	 saftige reife Frucht, mit feuerlaytypischem  
	 mineralischem Finish

13	 2011 
	 Schloß Fürstenberg 	 10,50 EUR
 	 Riesling Spätlese	 11,00 EUR

Genießen Sie die letzten Flaschen Fürstenberg! 
weiße Blüten, einzigartige kühle Leichtigkeit

Preis inkl. Versandkosten



JAHRGANG 2012 AB 17. Mai ERHÄLTLICH

14	 2011
	 Bopparder Hamm Engelstein 	 11,00 EUR
 	 Riesling Spätlese feinherb „plus“	 11,50 EUR
 	 ein Schiefermonument des 2011er Jahrgangs,
 	 gehaltvoll, dicht, vielschichtig

15	 2012
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 11,50 EUR
 	 Riesling Spätlese trocken	 12,00 EUR
 	 Novemberlese, gesundes vollreifes Lesegut
 	 gehaltvoll und lang, strukturierende Säure

16	 2011
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 12,00 EUR
 	 Riesling Spätlese anarchie	 12,50 EUR
 	 konzentrierte Traubenreife, üppig und zupackend,  
	 komplex und schlicht, perfekt zu perfekten Momenten

Mein Großvater Josef Decker, der die Weinberge liebte



Edelsüß-Essenzen

Preis inkl. Versandkosten

17 	 2011			
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 18,00 EUR
	 Riesling Auslese	 18,50 EUR
	 konzentrierte reife klare Frucht
 	 toll zu Frucht- und Apfeldesserts

18 	 2010	 0,375l
	 Bopparder Hamm Feuerlay	 25,00 EUR
	 Riesling Auslese	 25,50 EUR
	 148 Grad Oechsle
 	 unverändert jung und energiegeladen,  
	 konzentriert 

19	 2010 	 0,375l
	 Bopparder Hamm Feuerlay	  55,00 EUR
 	 Riesling Beerenauslese 	 55,50 EUR
	 167 Grad Oechsle
 	 strahlende Klarheit und Konzentration 
	 unsere beste Beerenauslese bisher

20	 Bopparder Hamm Feuerlay 	 0,375l
	 Riesling Auslese ******* (7 Sterne)	  55,00 EUR
 	 232 Grad Oechsle 	 55,50 EUR
	 nachdem die 2011er Trockenbeerenauslese mit  

267 Grad Oechsle partout nicht weitergären  
wollte, haben wir sie mit einigen Litern 2012er  
Auslese etwas „verdünnt“ und glücklich die  
Gärung wieder in Schwung gebracht. Das Ergebnis  
ist natürlich weingesetzlich eine Auslese ohne 
Jahrgangsbezeichnung, aber gleichzeitig von der 
Konzentration her bei weitem eine Trockenbeeren- 
auslese und ein weingartsches Unikat

21	 2010 	 0,375l
	 Bopparder Hamm Engelstein	  75,00 EUR
 	 Riesling Trockenbeerenauslese 	 75,50 EUR
	 192 Grad Oechsle
 	 Eisweinartige Brillianz und Strahlkraft  

dazu Fruchtkonzentration und Extraktfülle 
der Trockenbeerenauslese,

 	 das erleben wir nicht wieder

JAHRGANG 2012 AB 17. Mai ERHÄLTLICH



Sekt

S	 2009
	 Mittelrhein Riesling 	 10,00 EUR
	 Sekt Brut	 11,00 EUR
 	 perfekt ausgereifter, harmonischer Sekt  
 	 3 Jahre Hefelager!

Rotwein
R	 2011
	 Spay Spätburgunder Spätlese 	 13,00 EUR
	 Rotwein trocken 	 13,50 EUR
 	 sehr feiner Duft, kräftig, präsente aber harmonische Tannine, 

ein Jahr im Holzfaß gereift, dekantieren

Riesling Brand
T/H	 Riesling Trester oder Hefebrand	 11,00 EUR
 	 mindestens 3 Jahre gereift 	 11,50 EUR
 	 aus unseren eigenen „Rohstoffen“ veredelt 
 	 Brennerei P. Bahles, Kaub am Rhein  	

Grenzstein
Kloster Eberbach
16. Jhd.
Mendiger Basalt
helle Lösskalkspuren
Fundort:
Bopparder Hamm
Engelstein
„Am weißen Wacke"
März 2013



Die Breyer Weinbruderschaft

Preis inkl. Versandkosten Marksburg, vom Breyer Hämmchen aus gesehen

Im Jahr 2004/2005 hat sich im Nachbarort Brey eine Gruppe engagiert­
er Weinfreunde zusammengefunden, um die Weinbautradition ihres Dorfes 
am Leben zu halten. 1,6ha brachgefallenes Rebland wurden entbuscht 
und zur Hälfte mit über 4000 Rieslingreben bestockt. Außerdem wurden 
140 Weinbergspfirsichbäume gepflanzt. Die Lage trägt den schönen Namen 
„Breyer Hämmchen“, vermutlich in Referenz zum nahegelegenen, ungleich 
größeren, Bopparder Hamm. Tausende Arbeitsstunden wurden für die 
Rekultivierung aufgebracht. Der Verein hat etwa 60 Mitglieder und 180 
Paten, die das ambitionierte Projekt unterstützen. Ich bin Mitglied im 
Verein und vermiete der Weinbruderschaft kellerwirtschaftlichen Lager­
raum und Maschinen. Außerdem betreue ich den Weinausbau, die Abfüllung 
und Etikettierung.
Der Verein macht sich auch in Zusammenarbeit mit der Grundschule  
um die Vermittlung der weinbaulichen Tradition an die Kinder verdient. 
Ein echtes grass-roots-movement und jeder Unterstützung wert. Es 
wird ja so viel über die Erhaltung der Kulturlandschaft am Mittelrhein 
geredet. Weitere und immer vorbildlich aktuelle Informationen gibt es 
auf der Internetseite der Weinbruderschaft (die auch für Weinschwestern 
offen ist): 

www.weinbruderschaft-brey.de



Mathias Weingarten

Hildegard und Rainer Oldach

Seit über 20 Jahren kaufen wir Trauben von Familie Oldach, die Weinberge 
im Leimbachtal, zwischen Bacharacher Hahn und dem Höhenort Henschhausen 
bewirtschaftet. Höchste Zeit, unsere Traubenlieferanten einmal persön­
lich vorzustellen. In dem Seitental des Rheins wachsen auf gut wasserver­
sorgten, schieferdurchsetzten, entkalkten Lössböden kernige, miner­
alische Mittelrheinweine. Erstmals in diesem Jahr führen wir einen der 
beiden Weine unter der Einzellagenbezeichnung Mathias Weingarten. Leider 
konnte ich noch nichts über die Herkunft dieses ungewöhnlichen Lagen­
namens in Erfahrung bringen. Familie Oldach wohnt herrlich gelegen auf 
der Hauptterrasse des Rheins auf dem Lindenhof unterhalb von Henschhausen. 
Sie leiten neben dem Weinbau einen landwirtschaftlichen Betrieb mit über 
100ha Gesamtfläche. Herr Oldach führt außerdem noch weinbauliche Lohnar­
beiten mit seiner Raupe durch. Er kann daher auch seine eigenen steilen 
Weinberge optimal pflegen. Außerdem bietet Familie Oldach Urlaub auf dem 
Bauernhof in drei Ferienhäusern an, mit Pferdereiten, Sauna und vielfälti­
gen weiteren Aktivitäten besonders auch für Kinder. Sympathisch und hoch­
engagiert stehen Hildegard und Rainer Oldach dem Betrieb vor, unterstützt 
von einer Reitlehrerin, Kindern und Geschwistern.

www.ferienhof-oldach.de



erscheint im Oktober 2013

Öffnungszeiten und Formalien

Wir haben für Weinprobe und Verkauf geöffnet montags bis samstags 
von 9.00–19.00 Uhr. Wir haben Betriebsferien vom 24.12.2013 bis 
zum 8.1.2014. 

Unsere Preise beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf 
0,75l Flaschen, inklusive MwSt. und Verpackung. Der jeweils obere 
Preis gilt bei Abholung ab Hof. Der untere Preis gilt bei Versand 
von mindestens 12 Flaschen innerhalb Deutschlands und schließt 
Frachtkosten und Transportverpackung mit ein. Bitte berücksichti­
gen Sie bei Versandbestellungen die Kartoneinheiten (12 und 6 
Flaschen), die wir selbstverständlich auch sortiert bestücken kön­
nen. Gerne verpacken und versenden wir in Ihrem Auftrag Präsente.  

Wir erbitten die Begleichung von Rechnungen binnen 30 Tagen ohne 
Abzug. Lieferung an Neukunden gegen Vorauskasse oder Nachnahme.

Eine Ethik des Weins

Entwurf einer Idee 
anarchistisch-authentischer Weinkultur 
geprägt vom deutschen Naturweingedanken

von 
Florian Weingart α



„Es gibt vieles was wir am Wein verstehen können,  
darunter nichts so sehr  

wie die Begrenztheit dieses Verständnisses. 
Wein ist größer als wir, und das ist fabelhaft. 

Das ist der Grund, warum wir unser Leben  
damit verbringen können, ihn zu lieben.“  

Terry Theise
Weingut Weingart	 Tel 0 26 28. 87 35
Mainzer Straße 32	 Fax 0 26 28. 28 35
56322 Spay am Rhein	 mail@ weingut-weingart.de
	 www.weingut-weingart.de

Sparkasse Koblenz	
BLZ 	 570 501 20 
Kto	 15 00 35 85
IBAN	 DE58 5705 0120 0015 0035 85
Swift-BIC	 MALADE51KOB
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