


Achtung wir sind umgezogen!! 

Neuer Standort Peterspay 1, Spay
Zu erreichen über die Zufahrt gegenüber Mainzer Str. 31, 
nach den Unterführungen links halten und ca. 500 m bis 
zum Weingut.

Übergangs-Öffnungszeiten bis zur Jahrgangspräsentation 
Mo.-Sa. von 14.00-18.00 Uhr und nach Telefonischer 
Voranmeldung.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch

Ihre Familie Weingart

Herzliche Einladung  

zur Jahrgangspräsentation

  18.-21. Mai 2018

11.00 bis 19.00 Uhr 

Peterspay 1



Liebe Freunde unserer Weine, 

Landwirtschaft und Weinbau sind Spielbälle der menschenveränderten 
Natur.  Es ist eine der paradoxen Folgen der Klimaerwärmung, dass 
das Spätfrostrisiko in den letzten Jahren eher zunimmt.  Der frü-
here Austrieb macht Obst und Reben empfindlicher für die im April 
und Anfang Mai bei klaren Nächten auftretenden Strahlungsfröste.  
So hat nach dem ungewöhnlich sonnigen März und einem warmen 
Aprilanfang 2017 ein verheerendes Nachtfrostereignis vom 19. auf 
den 20. April fast deutschlandweit Obstbauern und Winzer getroffen, 
zum Teil existentiell.  Wir sind in den steilen Lagen des 
Bopparder Hamm mit überschaubaren Verlusten davongekommen – mit 
minus 2,1 Grad in 2m Höhe war es aber äußerst knapp – eine 
Beinahe-Katastrophe.
Eine Lehrstunde in anarchischer Demut, falls ich diesen Begriff in 
meinem Aufsatz vor einigen Jahren nicht plastisch genug illust-
riert hatte.  So komme ich schon mantraartig auf den anarchischen 
Charakter des primären Kulturgutes Wein zurück.  Und der aktuelle 
Jahrgang 2016 ist ein nicht minder starkes Beispiel, wie die 
Witterung alle menschlichen Klassifizierungen beiseite wischen 
kann.
2016:  Ein irres Jahr mit viel Nässe im Frühjahr und immensen 

Pilzproblemen in den Reben, die uns viel abverlangt haben, um grö-
ßere Schäden zu vermeiden.  Dann eine massive Trockenheit im 
Sommer, die den Reben wiederum zu schaffen machte.  Für uns Familie 
unterbrochen von einer ganz kurzen New York Reise, teils geschäft-
lich bei unserem Importeur, teils touristisch.  Ein surreales 
Auftauchen aus den Reben und Eintauchen in eine andere Welt, die 
wir mehr als Filmkulisse denn als Wirklichkeit wahrnahmen.
Anschließend ein versöhnlicher Spätsommer und Herbst mit günstigen 
Reifebedingungen für die Trauben, genug aber nicht zu viel Wasser.  
So können wir am Ende eine erfreuliche Bilanz ziehen.  Kein großer 
aber ein durchschnittlich guter Jahrgang mit Erträgen knapp unter 
5000 l/ha.  Sehr deutlich wurde bei den ersten Jungweinproben, dass 
es dieses Jahr wirklich auf reduzierte Erträge ankam, um substanz-
reiche, charaktervolle Weine zu erzeugen.  Eigenwillig dabei waren 
die niedrigen Säurewerte im Bopparder Hamm.  Die Säuerung wurde 
deutschlandweit zugelassen für dieses Jahr – die schwierige Frage 
war: Eingriff ja oder nein?  Eine Frage mit der ich lange umging.  
Ich beschloss eine „hybride“ (moralisch fragwürdig?) aber doch 
möglichst naturnahe Strategie:  Säuerung ja, aber nur geringer 
Umfang in wenigen Einzelfällen, dafür Ausbau vieler trockener 



Weine (die Gärung spielte weitgehend mit) und einige interessante 
und sehr ungewöhnliche Cuvées.  Die höheren Säuren aus Bacharach 
ließen sich wunderbar mit Anteilen aus dem Bopparder Hamm harmoni-
sieren, sodass dieses Jahr unsere Mittelrhein Riesling 
Qualitätsweine, bezeichnungsmäßig eigentlich die Basis des 
Sortiments, durch Prädikatsweinanteile aus dem Hamm aufgewertet 
wurden.  Viel besser als Entsäuerung auf der einen und Säuerung 
auf der anderen Seite.  Natürlich gibt es viele parzellengenau 
ausgebaute Einzellagenweine aus dem Bopparder Hamm auf der Liste, 
aber es ist als wollte die Natur einem verdeutlichen, dass jedes 
Denkschema, jede Erfahrungsgewissheit und auch die Ordnung meiner 
Preisliste von ihr in Frage gestellt werden kann.
Wie offenbar all unser Tun an einem seidenen Faden hängt, der nicht 
von uns gesponnen wird.  
Aber trotzdem sind wir Menschen tätig – sogar sehr wie einige 
Bilder dieses Prospektes zeigen.  Endlich haben wir unseren 
Kellerneubau begonnen.  Einer kreativen Eingebung folgend haben 
wir ein letztes Mal umgeplant und bauen einen kreisrunden Keller 
in den Hang unserer Aussiedlung.  Ende Mai, zu unserer 
Jahrgangspräsentation soll der Rohbau schon stehen.   Wie schon 

früher geschildert, wird der Keller später komplett im Erdreich 
verschwinden und weitgehend natürlich klimatisiert.  Sein Inneres 
beherbergt nun auch einen großen Wasserspeicher, der als Wärme/
Kältereservoir dient und als Löschwasser- und große 
Bewässerungsreserve.  Die runde Form ist konstruktiv vorteilhaft – 
die Hülle des Weinkellers ist nun wasserdicht konzipiert und 
trotzdem materialsparender.  Kostengünstiger, praktischer und 
schöner.  Kommen Sie schauen!  Präsentation und Verkauf sind noch 
im Altbetrieb, aber nur einen kurzen Spaziergang vom zukünftigen 
Betriebsstandort in den Weinbergen entfernt.  Verkosten Sie die 
Kollektion 2016 und sichern Sie sich eine Reserve am neuen 2015er 
Rotwein – wir glauben Spätburgunder aus Spay hat eine große 
Zukunft.  Und nicht zuletzt:  Wir glauben auch an die Zukunft ei-
nes demokratischen menschenfreundlichen Europas.

Schöne Grüße aus Peterspay am Rhein,

Ihr Florian Weingart und Familie







RotweinUnser Weinangebot

Den Fokus unserer Arbeit bildet die Erzeugung von ebenso filigranen 
wie komplexen Weinen mit reicher Frucht, feiner Würze und tief-
gründiger Mineralität.  

Entsprechend meiner Einschätzung, dass der 2016er Jahrgang seinen 
Vorjahrgang in der durchschnittlichen Güte keinesfalls übertrifft 
gab es keinen Anlass für Preiserhöhungen.  Die Qualitätsweine sind  
etwas teurer, weil Sie wie oben beschrieben jeweils Anteile an 
Prädikatsweinen aus dem  Bopparder Hamm enthalten, um die 
Säureharmonie auf dem natürlichsten und harmonischsten Wege her-
zustellen – was ihrer geschmacklichen Fülle und Güte enorm zuträg-
lich ist.  Eine weitere Ausnahme ist die Feuerlay Spätlese  – 
schlichtweg ein großartiger Wein.  Großartiger als sein Jahrgang 
wenn man so will.  In der anarchistischen Welt des Weines gibt es 
auch das.  Zum Glück!  
Der 2015er Rotwein ist in diesem Zusammenhang preislich keine 
Überraschung sondern knüpft an den ähnlich guten und gleich teuren 
2012er an.  Wobei das Wort teuer hier in die Irre führt,  - ich 
bin sehr sicher, dass vergleichbare Qualität zu diesem Preis kaum 
anderswo gefunden werden kann.   

R1 	 2014
	 Spay In der Zech	 13,00 EUR
	 Spätburgunder Rotwein 	 13,50 EUR	
	 Qualitätswein trocken 
 	 jahrgangsbedingt eher feingliedrig-fruchtig, 
 	 schönes Rot, gut integriertes Holz
 	 1 Jahr Holzfassreife
 	 gewinnt noch mit Luft – jetzt fein zu trinken

R2 	 2015
	 Spay In der Zech	 17,00 EUR
	 Spätburgunder Rotwein 	 17,50 EUR	
	 Spätlese trocken 
 	 hervorragender Jahrgang – feiner noch als 2012 
 	 tolle Farbe, komplexe Holzeinbindung, typische 
 	 Frucht, feines stoffiges Tannin
 	 15 Monate Holzfassreife, 
 	 frühzeitig dekantieren  
 	 für weiteres Flaschenlager dankbar



Qualitätswein

1 	 2016
	 Mittelrhein	 7,00 EUR
	 Riesling Qualitätswein feinherb 	 7,50 EUR	
	 ein Drittel Ohlenberg Kabinett machte ihn stoffiger 
 	 und zähmte die Säure

2 	 2016
	 Mittelrhein	 7,00 EUR
	 Riesling Qualitätswein süß 	 7,50 EUR	
	 spontaner spritziger sauguter Bacharacher QbA	
 	 mit Engelstein Riesling Kabinett zärtlicher geworden

3 	 2016
	 Mittelrhein	 7,50 EUR
	 Riesling Qualitätswein feinherb* 	 8,00 EUR	
	 intensive frisch-fruchtige Cassisaromen, mit einem 
 	 Fuder Engelstein Spätlese perfekt vermählt



Kabinett

Preis inkl.Versandkosten ab 12 Flaschen!

4 	 2016
	 Spay In der Zech 	 8,00 EUR
 	 Riesling Kabinett trocken 	 8,50 EUR
 	 würzig herb – leicht wie der Schieferboden auf dem er
 	 wächst

5 	 2016	
	 Bopparder Hamm Engelstein	 8,00 EUR
	 Riesling Kabinett süß	 8,50 EUR
	 duftig, volle Fruchtsüße

6	 2016 	
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	  8,00 EUR
 	 Riesling Kabinett trocken	 8,50 EUR
	 feine Zitrusfrucht, ein eleganter Kabinett-Typ

7 	 2016	
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 8,50 EUR
	 Riesling Kabinett trocken*	 9,00 EUR
	 extraktreicher und nachhaltiger als der vorstehende 
 	 Ohlenberg - bei gleichem Mostgewicht

8	 2015
	 Bopparder Hamm Ohlenberg 	 8,50 EUR
 	 Riesling Kabinett	 9,00 EUR
 	 glasklare Frucht – animierende Säure
 	 klassisch fruchtsüßer Kabinett
 	 nur noch wenige Flaschen

JAHRGANG 2016 AB 25. MAI ERHÄLTLICH
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Spätlese

Preis inkl.Versandkosten ab 12 Flaschen!

JAHRGANG 2016 AB 25. MAI ERHÄLTLICH

9 	 2016	
	 Spay In der Zech	 10,50 EUR
	 Spätburgunder Weißherbst 	 11,00 EUR
	 Spätlese trocken  
	 typischer Duft, ganz zarte Farbe und sanfte aber nicht 
 	 zu unterschätzende Kraft
 
10	 2016			
	 Bopparder Hamm Engelstein	 10,50 EUR
	 Riesling Spätlese feinherb  	 11,00 EUR
	 eigenständige Aromatik, cremige weiche Fülle
 	 langer Nachhall

11	 2015 	
	 Bopparder Hamm Engelstein	  10,50 EUR
 	 Riesling Spätlese süß 	 11,00 EUR
	 ausgezeichnete Jungfernernte von den Querterrassen
 	 unterhalb unseres Wohnhauses, 
 	 saftige vollmundige Frucht

12 	 2016	
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 10,50 EUR
	 Riesling Spätlese trocken 	 11,00 EUR
	 sehr schöne Reife, cremige Frucht, dezente Säure  
 	 und stoffiges Finale, 
 
13	 2015			
	 Bopparder Hamm Ohlenberg	 10,50 EUR
	 Riesling Spätlese halbtrocken  	 11,00 EUR
	 ein fest strukturierter Wein mit hoher Reife,
 	 der - fast trocken schmeckend- auch kräftige Speisen 
 	 gut begleitet

14	 2016 	
	 Bopparder Hamm Engelstein	  11,00 EUR
 	 Am Weissen Wacke  	 11,50 EUR
	 Riesling Spätlese trocken
 	 kraftvolle Mineralität mit  
 	 schöner Länge 
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15 	 2015	
	 Bopparder Hamm Engelstein	 11,00 EUR
	 Am Weissen Wacke  	 11,50 EUR
	 Riesling Spätlese feinherb
 	 die Reife der 2015er Frucht, die volle Eleganz des   
  	 Jahrgangs kommt jetzt ganz zur Geltung
 
16 	 2016	
	 Bopparder Hamm Engelstein	 13,00 EUR
	 Am Weissen Wacke  	 13,50 EUR
	 Riesling Spätlese anarchie
 	 war trocken geplant, aber ging in den Gärungsstreik,
 	 klarer Fall von Anarchie, sehr zart, dezente Süße
 	 von feinen Cassisaromen durchspielte Fruchtaromatik 
 
17	 2016 	
	 Bopparder Hamm Feuerlay	  16,00 EUR
 	 Riesling Spätlese anarchie  	 16,50 EUR
	 nur fast trocken geworden, aber ganz sicher 	der beste Wein 	
	 des Jahrgangs 	    
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Preis inkl.Versandkosten ab 12 Flaschen!

Edelsüß-Essenzen Riesling Brand

Immer kürzer wird die Liste. 2016 bestand keine Möglichkeit auch  
nur eine Auslese zu ernten.  Das ist eine sehr ungewöhnliche Reihung 
von Jahrgängen in dieser Hinsicht.  Wir werden 2017 unser Bestes 
versuchen. 

18	 2010 	 0,375l
	 Bopparder Hamm Engelstein	  75,00 EUR
 	 Riesling Trockenbeerenauslese   	 75,50 EUR
	 192 Grad Oechsle 
 	 Eisweinartige Brillanz und Strahlkraft
 	 dazu Fruchtkonzentration und Extraktfülle
 	 der Trockenbeerenauslese,
 	 das erleben wir nicht wieder (das hätte ich vielleicht 
 	 damals nicht schreiben sollen ;-)

T	 2012	 0,5l
	 Riesling Trester	 15,00 EUR
 	 4 Jahre gereift  	 15,50 EUR
 	 ganz klarer feinfruchtiger Trestercharakter 	
 	 aus unseren reifsten Trauben
 	 für uns gebrannt vom besten Mittelrhein-Destillateur
 	 Heinz-Uwe Fetz in Dörscheid (www.fetz-weine.com)



 

	



Öffnungszeiten und Formalien

Für Verkostung und Verkauf haben wir geöffnet montags bis samstags 
durchgehend von 11.00 - 19.00 Uhr.  Diese Öffnungszeiten gelten von 
der Jahrgangspräsentation bis zum Jahresende.  Ab Januar bis zum 
Verkaufsbeginn der neuen Ernte haben wir verkürzte Öffnungszeiten.  
Bitte melden Sie sich in dieser Zeit kurz telefonisch an, bzw. 
schauen Sie bitte im Internet nach unseren aktuellen Öffnungszeiten.  
Wir haben Betriebsferien vom 24.12.2017 bis zum 10.1.2018.    

Unsere Preise beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf 
0,75l Flaschen, inklusive MwSt. und Verpackung.  Der jeweils obere 
Preis gilt bei Abholung ab Hof.  Der untere Preis gilt bei Versand 
von mindestens 12 Flaschen innerhalb Deutschlands und schließt 
Frachtkosten und Transportverpackung mit ein.  Bitte berücksichti-
gen Sie bei Versandbestellungen die Kartoneinheiten (12 und 6 Fla-
schen), die wir selbstverständlich auch sortiert bestücken können.  
Gerne verpacken und versenden wir in Ihrem Auftrag Präsente.  

Wir erbitten die Begleichung von Rechnungen binnen 30 Tagen ohne 
Abzug.  Lieferung an Neukunden gegen Vorauskasse oder Nachnahme.



Weingut Weingart	 Tel 0 26 28. 87 35
Peterspay 1	 Fax 0 26 28. 28 35
56322 Spay am Rhein	 mail@ weingut-weingart.de
	 www.weingut-weingart.de

Sparkasse Koblenz	
BLZ 	 570 501 20 
Kto	 15 00 35 85
IBAN	 DE58 5705 0120 0015 0035 85
Swift-BIC	 MALADE51KOB

„Vier gute Dinge sind auf der Welt:
altes Holz um Feuer zu machen;

alter Wein, um ihn am Feuer zu trinken;
alte Bücher um darin zu lesen;

und alte Freunde um ihnen zu vertrauen.“
Alfons X. von Kastilien (El Sabio)



Klimaneutral gedruckt, auf 100% Recyclingpapier aus 100% Altpapier – 
ausgezeichnet mit dem Blauen Engel und der EU-Blume

Weingut Weingart 
Peterspay 1 
56322 Spay am Rhein

Tel 0 26 28. 87 35 
Fax 0 26 28. 28 35

mail@ weingut-weingart.de 
www.weingut-weingart.de
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