


Liebe Freunde unserer Weine! 

Nach knapp 8 Monaten Bauzeit konnten wir zum Erntebeginn 2017 un-
seren neuen Weinkeller in Betrieb nehmen. Im April 2018 waren dann 
alle Bauarbeiten am Kellereingang abgeschlossen, so dass jetzt die 
Natur unser Werk vollenden kann – langsam ergrünt das Grundstück 
bereits wieder.  Wir danken allen, die durch ihre Mitarbeit den 
Kellerbau ermöglicht haben.  Stellvertretend an dieser Stelle ein-
mal dem besten Baggerfahrer der Welt: Horst Vogel auf Menzi Muck!

Jetzt verfügen wir über die besten Bedingungen für den Weinausbau. 
Temperatur und Luftfeuchte sind optimal für die Weinlagerung 
(bisher zumindest geht das Klimakonzept sehr gut auf). Hygienische 
Böden und Wände, frische saubere Luft, ergonomische kurze 
Arbeitswege auf einer einzigen Etage, dabei können alle sensiblen 
Arbeiten mit dem Gabelstapler im Schwerkraftprinzip durchgeführt 
werden.  Nachhaltigkeit, Ökologie und angewandte Bauphysik spielten 
eine besondere Rolle bei der Planung:  So dürfte die Einbettung 
ins Erdreich die Langlebigkeit der Betonkonstruktion gegenüber einem 
frei bewitterten Gebäude verdoppeln und den Energieverbrauch hal-
bieren.  Künstliches Isoliermaterial wurde nur minimal im 
Eingangstunnel eingesetzt, dazu nur mineralisches (Gasbeton und 

Schaumglas).  Die integrierte Zisterne von 125.000l ermöglicht die 
Wassernutzung auch thermisch als Saisonspeicher für die Klimatisierung 
des Kellers.  Das Weinbauabwasser des Kellers wird in der 
Bewässerung eingesetzt und verbleibt damit auf dem Grundstück.    

Wegen der optimalen Temperaturverhältnisse im neuen Keller haben 
wir den Weinausbau auf der Hefe dieses Jahr noch etwas verlängert 
– die Weine sind erst sehr spät fi ltriert und gefüllt – werden daher 
erst im Laufe des Sommers die optimale Probierfähigkeit erzielen.
Die Ernte 2017 war für uns in qualitativer Hinsicht sehr erfreu-
lich.  Bei kleinen Erträgen (fast ganz Europa klagt über beschei-
dene Erntemengen) erreichten wir vorwiegend schöne Kabinett- und 
Spätlesemostgewichte.  Sogar ein wenig Edelsüßes, das uns an das 
Jahr des Kellerbaus wird erinnern können.  Die Erntemengen waren 
nicht so erfreulich:  Zwar hatten die bei uns nur moderaten 
Spätfrostschäden wenig Auswirkung auf den Ertrag, wir wurden auch 
von Unwettern verschont, aber der trockene Frühsommer und der sehr 
nasse Spätsommer senkten die Erträge und bedingten fl eißige Selek-
tionsarbeit.  Die selektive Lese nehme ich sehr ernst und da ich 
selbst täglich die Ernte begleite und die Kelterung durchführe, 
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bürge ich für optimale Traubenqualität.  Das Kellerklima ist auch 
optimal für den Holzfassausbau.  Neben den Rotweinbarriques ergän-
zen nun versuchshalber zwei 500l Akazienholzfässer unsere Edel-
stahltanks – schönes Reifeverhalten ohne Beeinträchtigung der Frucht 
der Weißweine ist das Ziel.  Erster Profi teur war der Weißherbst. 

Bitte überzeugen Sie sich von unserer Qualitätsarbeit und kosten 
Sie die neuen Weine! Berücksichtigen Sie beim Besuch die neue 
Adresse Peterspay 1 (Navigation zur Mainzer Str. 31, dann gegen-
über den Schildern folgen, 600m zum Weingut).  Den alten Betriebs-
standort haben wir ganz aufgegeben – der Weg ist von dort ausge-
schildert.  Da meine Eltern aus gesundheitlichen Gründen nicht 
mehr in der Vermarktung mithelfen können, bitten wir um Verständnis 
dafür, dass wir unsere Öff nungszeiten Mo.-Fr. auf den Nachmittag 
von 14.00 bis 18.30 Uhr beschränken.  Sa. haben wir von 11.00 bis 
18.30 Uhr geöff net.  Wenn Sie mal vormittags in der Gegend sind – 
rufen Sie bitte an – wir empfangen Sie gerne wenn wir vor Ort sind.

Ein wenig Arbeit bleibt noch:  Der Verkostungsraum am neuen 
Betriebsstandort ist noch nicht fertiggestellt.  Wines fi rst! Die 

Fertigstellung des Kellers hatte für mich zunächst Priorität.  
Aber Sie werden sehen, dass der neue Standort auch für Sie als 
Besucher bereits ein großer Gewinn ist.  Der neue Betrieb ist ein 
prima Ausgangspunkt für Spaziergänge in den Bopparder Hamm und 
Wanderungen auf dem Traumpfad oder Kulturwanderweg.  Auf dem 
Keller entsteht ein öff entlich zugänglicher Picknickplatz für alle 
Gäste und Wanderer.  Verzehren Sie gerne dort ihre mitgebrachte 
Brotzeit und verkosten Sie einen Wein entspannt mit Blick auf den 
Rhein und die umgebenden Weinberge.  Hier können Sie Landschaft 
und Weine gemeinsam genießen und bei einem Kellerrundgang die 
Entstehung der Weine verfolgen.  Um den Betrieb herum pfl egen wir 
mehrere Hektar alter Kulturlandschaft, nicht nur als Weinberg, 
sondern auch als Streuobstwiesen.

Der Weinkeller ist ein außergewöhnliches Bauwerk geworden – auch 
im ästhetischen Sinne.  Das war aber nicht Selbstzweck.  Die Bau-
weise und Form ist Resultat funktionaler, önologischer, ökologi-
scher und technischer Überlegungen.  Die runde Form ermöglichte es 
besonders kosteneffi  zient wasserdicht und statisch hoch belastbar 
im Erdreich zu bauen.  Dass am Ende ein Gebäude mit ungewöhnlicher 

Form und wirklich spannender Raumwirkung entstand, hat sich von 
selbst ergeben.  Nach außen hin stand ohnehin im Vordergrund eher 
wenig zu zeigen, mitten in der Kulturlandschaft.  Dass das wenige 
Sichtbare so schön wurde, verdanken wir unserem örtlichen Bauun-
ternehmer Joachim Alt und seinem Helfer, die in mühevoller Hand-
arbeit die schöne Bruchsteinverkleidung aus Grauwacke und Basalt 
erstellt haben. 
 
Wir sind letztlich ein kleiner landwirtschaftlicher Betrieb.  Wir 
wollen mit der Qualität unserer Produkte überzeugen, sensorisch 
und durch maximale Authentizität.  Ikonische Architektur wäre eher 
nicht so unser Ding – alleine von der Größe her abwegig.  Es muss 
ja auch jedes Gebäude letztlich vom Planeten verkraftet und vom 
Weinkunden bezahlt werden.  Nachhaltig und solide: Ja.  
Extravagant: Nein.  Ich denke häufi g, dass die Generation meines 
Großvaters im landwirtschaftlichen Gemischtbetrieb einen wesent-
lich geringeren ökologischen Fußabdruck hatte als wir heute. 
Fortschritt ist so eine sehr relative Sache.

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung oder Ihren persönlichen Besuch!
Ihr Florian Weingart und Familie
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Picknickplatz auf dem Dach des Weinkellers

Den Fokus unserer Arbeit bildet die Erzeugung von ebenso fi ligranen 
wie komplexen Weinen mit reicher Frucht, feiner Würze und tiefgrün-
diger Mineralität. 

Wenngleich ich mit dem 2016er und seiner Säureharmonie zum Teil 
etwas gehadert hatte – so hat der Jahrgang sich doch schön entwi-
ckelt, zu reichhaltiger harmonischer Trinkreife. Insbesondere wer 
die sehr jugendliche Frische und kräftigere Säure der 2017er noch 
etwas reifen lassen möchte – kann hier auf die wenigen verbliebe-
nen 2016er zurückgreifen und auf zwei großartige 2015er. Ich per-
sönlich freue mich außerordentlich auf die 2017er, die meiner Idee 
des Filigranen – bei aller Freude an Würze und Tiefgründigkeit –  
entgegenkommen und dabei eine schöne Frucht aufweisen. Es braucht 
noch ein wenig Zeit zu ihrer Entwicklung, weil wir im neuen Keller 
das Hefelager bis in den April ausgekostet haben und daher die 
Weine erst zum Monatswechsel Mai abgefüllt wurden. Erfahrungsgemäß 
sind solche Weine zunächst etwas verhaltener im Duft und öff nen 
sich später.

R1  2016
 Spay In der Zech 13,00 EUR
 Spätburgunder Rotwein  13,50 EUR 
 Qualitätswein trocken                         (17,33 EUR/l) 
  fruchtbetont, elegant-zartherb, dunkle Beerenfrucht,  
  kühle Würze, leichter als der 2015er 
  1 Jahr Holzfassreife
  kann jung auch etwas kühler genossen werden

R2  2015
 Spay In der Zech 17,00 EUR
 Spätburgunder Rotwein  17,50 EUR 
 Spätlese trocken                             (22,66 EUR/l) 
  tolle Farbe, komplexe Holzeinbindung, typische  
  Frucht, feines stoffi  ges Tannin
  15 Monate Holzfassreife, frühzeitig dekantieren   
  90 Punkte Meiningers Rotweinpreis  
  89 Punkte Eichelmann – bester Mittelrhein Rotwein



Qualitätswein Kabinett

6 2017  
 Mathias Weingarten  8,00 EUR
 Riesling Kabinett trocken  8,50 EUR 
 ganz durchgegoren, leicht,                    (11,33 EUR/l) 
  schiefrig, herb, Riesling unplugged!

7  2017 8,50 EUR
 Bopparder Hamm Feuerlay 9,00 EUR
 Riesling Kabinett trocken                      (11,33 EUR/l)
 auch ganz trocken, mineralische minzige Fruchtigkeit,
  klassischer Kabinetttyp

8 2017
 Spay In der Zech  8,50 EUR
  Spätburgunder Weißherbst Kabinett 9,00 EUR
  fast trocken, zarte Säure, toller Duft,        (11,33 EUR/l)
  sortentypische Frucht, feiner Schmelz,
  teilweise im 500l Akazienholzfaß gereift
  A very very charming Sommerwein!
  Auf dem Keller mit Blick auf die Reben trinken!

9 2017   8,50 EUR
 Spay In der Zech  9,00 EUR 
 Riesling Kabinett feinherb                    (11,33 EUR/l)
  frisch, hefi g, saftig-fruchtige Säure,
  verrät den leichteren kalkfreien Schiefer im Gegensatz
  zu den Flurteilen mit Löß

10 2017   8,50 EUR
 Bopparder Hamm Ohlenberg  9,00 EUR 
 Riesling Kabinett süß                         (11,33 EUR/l)
  glasklare fokussierte Frucht – animierende Säure
  überraschende Nuancen

11 2017   9,00 EUR
 Bopparder Hamm Engelstein  9,50 EUR 
 Riesling Kabinett süß                         (12,00 EUR/l)
  vibrierende grün-frische Anklänge – dabei
  schöne Reife, saftige Fruchtsäure
  wächst in den Querterrassen direkt neben dem 
  Weinkeller
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Preis inkl.Versandkosten ab 12 Flaschen!

1  2016
 Mittelrhein 7,00 EUR
 Riesling Qualitätswein feinherb  7,50 EUR 
 würziger Spontangärer mit dezenter Süße,        (9,33 EUR/l) 
  nur noch kleiner Bestand

2  2016
 Mittelrhein 7,00 EUR
 Riesling Qualitätswein süß  7,50 EUR 
 die übersehene Perle im letztjährigen           (9,33 EUR/l)
  Sortiment, ist gar nicht sehr süß, rassig,
 würzig, feinfruchtig, Terrassenwein und für die 
  scharfe Küche

3  2017
 Mittelrhein 7,00 EUR
 Riesling Qualitätswein trocken  7,50 EUR 
 ein rassiger Mittelrhein-Riesling                (9,33 EUR/l)
  schöne Frucht

4  2017
 Mittelrhein   7,00 EUR
 Riesling Qualitätswein feinherb  7,50 EUR  
 reiche vollmundige Frucht,       (9,33 EUR/l) 
  erfrischende Säure

5  2016 
 Mittelrhein   7,50 EUR
 Riesling Qualitätswein feinherb*  8,00 EUR  
 exquisite Frucht und Eleganz    (10,00 EUR/l) 
  nur noch wenige Flaschen

  

  



Kabinett Spätlese JAHRGANG 2017 AB 18. MAI ERHÄLTLICH

Preis inkl.Versandkosten ab 12 Flaschen!

16 2015
 Bopparder Hamm Engelstein   11,00 EUR
 Am Weißen Wacke 11,50 EUR 
 Riesling Spätlese feinherb                     (14,66 EUR/l)
 Reife, Fülle und mineralische
 Statur des 2015ers

17 2017  
 Bopparder Hamm Ohlenberg  12,00 EUR
 Riesling Spätlese trocken* 12,50 EUR 
 das schönste Fuder der Ohlenberg              (16,00 EUR/l)
 Spätlesen, mehr Kraft und Struktur – viel Länge,
 aparte Frucht

18 2017  
 Bopparder Hamm Engelstein  12,00 EUR
 Am Weißen Wacke 12,50 EUR 
 Riesling Spätlese feinherb                     (16,00 EUR/l)
 das ist sie wieder, die eigenständige Art von den 
  Terrassen, leicht und doch kräftig, perlende Säure aber 
  auch Schmelz und Körper

12 2017  
 Bopparder Hamm Ohlenberg  10,00 EUR
 Riesling Kabinett halbtrocken  10,50 EUR 
 ganz feine zartherbe Würze,                   (13,33 EUR/l)
  tiefgründige Frucht, Restsüße eher Richtung trocken,
  mein Favorit unter den Kabinetten, nahtloser Übergang
  zur Spätlese

13 2016  
 Bopparder Hamm Ohlenberg  10,50 EUR
 Riesling Spätlese trocken   11,00 EUR 
 weiche fruchtige Fülle des 2016ers             (14,00 EUR/l)
  mit Körper und langem Nachhall

14 2017  
 Bopparder Hamm Ohlenberg  10,50 EUR
 Riesling Spätlese trocken   11,00 EUR 
 eher schlanke Spätlese mit gelber Frucht        (14,00 EUR/l)
  und Grapefruit, Säurefi nish

15 2015  
 Bopparder Hamm Engelstein  10,50 EUR
 Riesling Spätlese süß 11,00 EUR 
 mineralische Säure, saftige Frucht              (14,00 EUR/l)
  mit typischer Rieslingreife



Spätlese und Auslese Riesling Brand

Preis inkl.Versandkosten ab 12 Flaschen!

19 2017  
 Bopparder Hamm Engelstein  14,00 EUR
 Am Weißen Wacke  14,50 EUR 
 Riesling Spätlese                             (18,66 EUR/l)
 fulminante Spätlese – feine Botrytis, spannungsvolle
 Säure, weißer Pfi rsich, tropisch-fruchtige Süße

20 2017                                     0,375l  25,00 EUR 
 Bopparder Hamm Engelstein 25,50 EUR 
 Am Weißen Wacke                              (66,66 EUR/l)
 Riesling Auslese 
 feine Beerennote, tolle Säure, endlich wieder eine
 große Auslese, ein rares „Stöff chen" pünktlich zur 
 Kellereinweihung  

 

T 2012 0,5l
 Riesling Trester 15,00 EUR
 5 Jahre gereift 15,50 EUR
 ganz klarer feinfruchtiger Trestercharakter    (30,00 EUR/l)
 aus unseren reifsten Trauben, herausragend
 für uns gebrannt vom besten Mittelrhein-Destillateur
 Heinz-Uwe Fetz in Dörscheid (www.fetz-weine.com)



Weingut Weingart Tel 0 26 28. 87 35
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Öffnungszeiten, Wegbeschreibung etc.

Wir haben geöff net montags bis freitags von 14.00-18.30 Uhr, sams-
tags von 11.00 bis 18.30 Uhr. Passt das für Sie einmal nicht, kön-
nen wir gerne einen individuellen Besuchstermin vereinbaren. Wir 
haben Betriebsferien vom 23.7. bis zum 5.8.2018 und vom 24.12.2018 
bis zum 6.1.2019.
Sie fi nden uns leicht erreichbar am Wirtschaftsweg in die Weinberge. 
Per Navigation Mainzer Str. 31 in Spay ansteuern, dann gegenüber den 
Schildern folgen. Fahrzeuge über 2,8m Höhe folgen bitte der Lkw-
Beschilderung. Kein Winterdienst!
Unsere Preise beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf 
0,75l Flaschen, inklusive MwSt. und Verpackung.  Der jeweils obere 
Preis gilt bei Abholung ab Hof.  Der untere Preis gilt bei Versand 
von mindestens 12 Flaschen innerhalb Deutschlands und schließt 
Frachtkosten und Transportverpackung mit ein.  Der angegebene 
Literpreis bezieht sich auf den Ab-Hof-Preis. Bitte berücksichtigen 
Sie bei Versandbestellungen die Kartoneinheiten (12 und 6 Flaschen), 
die wir selbstverständlich auch sortiert bestücken können. Gerne 
verpacken und versenden wir in Ihrem Auftrag Präsente. Wir erbitten 
die Begleichung von Rechnungen binnen 30 Tagen ohne Abzug. 
Lieferung an Neukunden gegen Vorauskasse oder Nachnahme. 

„Da es niemand sonst sagt, zitiere ich mich mal selbst:

Die Spätlese ist der Inbegriff  deutscher Weinkultur."

Florian Weingart
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